Solulion cocklail

%A&AumENnc FOOD SOLUTIONS

votre parté‘na’&gg%a
cocktails dinatoires, fétes

Aniversaire, baptemes 0u apéritifs.

Notre gamme traiteur vous permet de servir a vos hotes des produits de qualité, simples a mettre
en ceuvre et a un codt maitrisé selon vos besoins et le nombre de personnes a servir.

24H
48H
PASSEZ COMMANDE  DECONGELEZ VOS PRODUITS ~ VUS NAVEZ PLUS BESOIN
04 )46 HEURES A LVANGE  DRECTEMENT SUR DES PLATEAUX — QUE DE SERVIETTES, CUILLERES

(0 HEURES A TEMPERATURE AMBIANTE ET DE SORTIR VOS BOISSONS
0U 6 A § HEURES A FRIZ0) :

Une fois décongelés, nos produits apéritifs se conservent 3 & 5 jours au réfrigérateur entre 0 et 4 °C selon le produit. (3 jours pour le foie
gras). Nous vous conseillons de sortir les produits du réfrigérateur 30 minutes avant pour une dégustation optimale.
Afin de ne pas altérer la qualité des produits, ne pas les recongeler.

QUELLE QUANTITE } Pour un apéritif traditionnel, nous vous recommandons de compter 8 a 10 toasts par personne, et entre b et 6 pour les
DOIS-JEPREVOIR? | enfants. i votre cocktail est dinatoire, comptez environ 12 & 15 toasts par convive, dont 3 & 4 sucrés.



* NOTRE OFFRE

Verrines sucrées et salées
(66 ml en verre)

&£ Mini canapés
= [crevette, foie gras, mousse
de poisson, saumon fumé)

P

£

ﬁ Blinis garnis

Organisez un comité d’entreprise ou recevez vos invités
de marque avec une offre qualitative.

Hotel sans restaurant

Proposez une prestation a vos clients pour leurs
événements sans contraintes de préparation délicate
et codteuse.

Espace de co-working

Elargissez votre offre de services en offrant a vos
clients la possibilité de se restaurer avec leurs clients
directement sur place et gagnez en efficacité.

Qualité et variété de nos produits :

Le godt avant tout. Des recettes sucrées et salées
savoureuses, des mets chauds et froids, des recettes
végétariennes et tendances.

Rapidité : Commande 24 a 48 heures a l'avance,
livraison et service client personnalisé

@ Mini Hamburgers végétariens ‘
"¢ Sandwichs bretzel

3‘*@ Bruschetta

" [tartines garnies a servir chaudes)

5N
3“ Pain surprise polaire
P

Pizzas

@ Mini bagels farcis

Cave a vin, Bar, (Enotheque
Accompagnez vos dégustations et proposez un accord
mets et vins parfait.

Particulier

Mariage, baptéme, anniversaire, crémaillere :
Offrez a vos invités des produits de qualité, simple a
mettre en ceuvre au meilleur prix. Ne vous occupez que
de sortir vos meilleures bouteilles et boissons.

Food Service (Bar, buvette, centre de loisir)
Proposez un package pour les événements ponctuels
de vos clients chez vous. Anniversaire, soirée de
bureau ou d'entreprise etc...

==| Coit de revient imbattable : Qualité oui ! Mais aussi prix.
YO)} Flexibilité : Ne sortez que ce dont vous avez besoin

(= Respect de Uenvironnement : Nos verrines sont en verre
recyclable et nous limitons les emballages au maximum.

Notre équipe se tient a votre disposition pour vous renseigner sur notre gamme,
vous faire godter nos produits et répondre a vos attentes de maniére personnalisée.

Authentic Food Solutions
Chemin de Mochettaz 18

1030 Bussigny
info(@authenticfoodsolutions.ch

W\ Premium Quality /)

APPELEZ-NOUS AU

& 0217013311

Ou rendez-vous sur notre site Internet : www.authenticfoodsolutions.ch



