Nos services et contacts

Un call-center pour prendre vos commandes
du lundi au Vendredi de 8h00 & 20h00.

Une logistique rapide (J+1) et efficace sur I'ensemble du territoire.

Authentic Food Solutions

Un partenaire local.
Une équipe dynamigue et réactive a votre écoute.

Un conseil, un accompagnement
et un suivi pour le développement de vos points de vente.

QUALIBREAD SA
702170133 11-F021 70220 32
AUTHENTIC Chemin de Mochettuz 18
\ FOOD SOLUTIONS 2 1030 Bussigny

/
/
Premi ality '/

info@uuthenticfoodsolutions.ch www.duthenticfoodsolutions.com




b Soreept

Une crépe délicieuse en seulement 10 secondes,
c’'est maintenant possible !

@ Garnissez et chauffez (7') @ Servez (3')

» Des cartes menus pour vos tables

, * Des posters XL 80cm par 60cm

Température Max : 300°C
Dimensions L/P/H : 44 x 38 x 29 cm
Alimentation : 230 Volts -

10 Ampeéres1,8 KW
(prise standard)

* Structure acier Inox. = Aucune mise en place : Vous étes prét instantanément !

« Surface de cuisson en verre céramique garantissant une chauffe uniforme de la surface. * Rapidité de préparation : seulement 10 secondes pour préparer une crépe !

* | raclette incluse pour un nettoyage facile de la surface. ¢ Pas de perfe produit ;: vous n'utilisez que ce dont vous avez besoin |

» Technologie fiable garantie 1 an pieces et main d'oeuvre. ¢ Pas besoin d'employés supplémentaires ni de mditre crépier !

* Une spatule pour préparer facilement vos crépes. * La meilleure qualité de crépe existante sur le marché, pas de conservateurs, pas d'arémes artificiels |

* Une hygiene impeccable selon les normes en vigueur !
¢ Une logistique de qualité et de proximité : Livraison tous les jours ouvrables partout en Suisse.
* Une conservation longue des produits (jusqu’'a 12 mois).

Développez votre chiffre d'affaires et améliorez votre rentabilité sans plus attendre |
Avec notre solution, vous assurez des marges jusqu'da 90 % |

Des crépes de qudlité artisanale dans la plus pure £m cﬂ@rm s

tradition.
Une forme généreuse avec un diamétre de 35 cm. Poids : 70 ou 80g
Des crépes réalisées avec les meilleures matieres Conservc:’rlorjn :-18 C .
- = - i Temps de préparation : 7 sec
premiéres, sans ardomes artificiels ni conservateurs. DLUO : 12 mois

Conditionnement : 100 crépes / carton
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3 ma[m* L cpwmo : f’r
/ " Temps de Fabrication 3 minutes 10 secondes
* Crépe froment Sucre-Vanille Bourbon = il

* Crépe froment Neutre

» Crépe au Sarrasin salée 3

Capacité de production / heure 20 crépes / heure 360 crépes / heure
Co0t main d'oeuvre* 1,72 Chf / crépe 0,10 Chf / crépe

*source (Office Fédéral de la Statistique 2010, colt horaire moyen de la main d'oeuvre dans le secteur hotellerie-restauration : 34,40 Chf / heure).



